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Vorspeisen

Wildrahmsuppe 48D 5,20 €

Leberspatzlesuppe AB8D 4,80 €

Salate

Beilagesalat 4,80 €

Bunte Salatplatte mit gebratenem Zanderfilets 14,30 €

Bunte Salatplatte mit Rumpsteak 18,50 €

Kalte Gerichte / Vesper

Ochsenmaulsalat mit Brot 8 10,00 €

Waurstsalat mit Brot 8 8,80 €

Schweizer Wurstsalat mit Brot 8 9,80 €

Limburger Sauer mit Brot 9,80 €

Saurer Schwabe (Wurstsalat, Limburger, Schwarzwurst) 10,60 €
Weifdwein vom Fass

Oberkircher Grauburgunder, trocken

s Liter 3,10 €

Y Liter 4,80 €

% Liter 9,00 €

1 Liter 16,00 €

Inklusivpreise -

1 mit Konservierungsstoff, 2 mit Farbstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 8 mit Phosphat,
10 chininhaltig, 11 coffeinhaltig, 12 mit Geschmacksverstarker

Allergene: A Mehl, B Eier, C Milch / Laktose, D Sellerie, E Senf
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Schwanenklassiker
Schwabischer Zwiebelrostbraten (Rind) ~200g 20,60 €

mit Roschtzwiebla, brauner Sofd und Schpatzla 48P ~350g 25,40 €

Schwaben-Schmaus 16,40 €
Cordon Bleu vom Schwein mit Kroketten AB
(Fiilllung aus Schinken, Leberwurst, Zwiebeln und Limburger)

Rindsroulade nach Carina’s Art mit Spatzle 12 A B E 16,30 €
Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites A B 13,20 €
Hausgemachte Maultaschen mit Rostzwiebeln 4 B.D 12,80 €

(Fillung aus Brat, Hackfleisch und Gemiise)

Saure Kutteln (Oma’s Rezept) A D 14,90 €
in kraftiger Rotweinsofde und Bratkartoffeln

Gemutise-Schupfnudeln (vegan) 4 12,40 €
Saure Alblinsen mit Spatzle 8 A.B.D 9,80 €

+ Bauchspeck und Saitenwurst 12,30 €
Kisespatzle 4 B 9,30 €

Wildgericht aus Antons Jagd

Rehbraten P 19,30 €
mit Preiselbeeren, frischen Champignons und Kroketten

Inklusivpreise -

1 mit Konservierungsstoff, 2 mit Farbstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 8 mit Phosphat,
10 chininhaltig, 11 coffeinhaltig, 12 mit Geschmacksverstarker

Allergene: A Mehl, B Eier, C Milch / Laktose, D Sellerie, E Senf



