
 
Speisekarte 
 
 
 

- Inklusivpreise  - 
 

1 mit Konservierungsstoff, 2 mit Farbstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 8 mit Phosphat, 
10 chininhaltig, 11 coffeinhaltig, 12 mit Geschmacksverstärker 

Allergene: A Mehl, B Eier, C Milch / Laktose, D Sellerie, E Senf 

 

Vorspeisen 

Wildrahmsuppe A,B,D                     5,40 € 

Flädlesuppe A,B,D                 5,20 € 

 

Warme Gerichte 

Zwiebelrostbraten mit Spätzle, Röstzwiebeln, Kräuterbutter,         28,50 € 

 kleiner Salat A, B, C, E  

 

Zwiebelrostbraten mit Brot, Röstzwiebeln und                                    25,00 € 

Kräuterbutter A, B, C, 12        

  

Wild-Ragout mit Spätzle, oder Kroketten,  kleiner Salat A, B           19,30 € 

 

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites,            15,50 € 

 kleiner Salat A, B  

           

Saure Kutteln mit Rösti                 15,90 € 

 

Saure Kutteln mit Brot A, B, 12                           12,90 € 

 

Strammer Anton A, B, 12                  12,80 € 

(Bauernbrot mit Schinkenwurst und 2 Spiegeleier) 

 

Gemüse-Schupfnudeln (vegan) A                14,50 € 
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- Inklusivpreise  - 
 

1 mit Konservierungsstoff, 2 mit Farbstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 8 mit Phosphat, 
10 chininhaltig, 11 coffeinhaltig, 12 mit Geschmacksverstärker 

Allergene: A Mehl, B Eier, C Milch / Laktose, D Sellerie, E Senf 

Kalte Gerichte / Vesper 

Großer Beilagensalat                 11,60 € 

+ mit Schinken und Käse                                    +6,50€ 

Limburger Sauer mit Brot A, 8                  10,80 € 

Belegtes Brot herzhaft belegt A,1,8, 12               10,80 € 

Saurer Teller  mit Brot A, 8                 12,20 € 

(Schwartenmagen, Schwarzwust, Limburger) 

Wurstsalat (auf Anfrage) 

 

Dessert 

Gummibärenbecher         3,80 € 

2 Kugeln Eis, Haribos 

 

Eis & Heiß           6,50 € 

2 Kugeln Vanilleeis, heiße Himbeeren 

 

3 Kugeln Eis mit Eierlikör         5,20 € 

 

1 Kugel Eis          2,00 € 

 

Eispresso          4,50 € 

 

 

 


